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Bu talimat Antalya Belek Üniversitesi Ana Mutfağında bulunan Derin dondurucu kullanımına yönelik işlemleri belirler. 
1. Bu talimat Antalya Belek Üniversitesi Ana Mutfağı alanını kapsar. 
2. Bu talimatta tanımlanması gereken herhangi bir terim bulunmamaktadır. 
3. Bu talimatın uygulanmasından Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü öğretim üyeleri, Aşçılık Programı öğretim görevlileri, Gastronomi ve Mutfak Sanatları öğrenciler ve Aşçılık Programı öğrencileri sorumludur. 
4. Cihazın elektrik bağlantısı doğru şekilde yapılmış ve çalışır durumda olmalıdır. Derin dondurucu sıcaklığı genellikle –18°C veya daha düşük olacak şekilde ayarlanmalıdır. İç bölmelerin temiz, kuru ve buzsuz olduğundan emin olun.
5. İçerisine; Sıcak veya ılık yiyecekler, cam şişeler, açık konserve kutuları, daha önce çözünüp tekrar donmuş gıdalar konulmamalıdır.
6. Kapağı gereğinden fazla açık bırakılmamalı, kapak kapatılırken kapağın lastik contalarının tam oturduğundan emin olunmalıdır.
7. Derin dondurucunun üst kısmına baskı yaparak kapağı zorla kapatmaya çalışılmamalıdır.
8. İçerisine konulacak, gıdalar hava almayacak şekilde uygun paketlenmelidir.
9. Et, tavuk, balık gibi çiğ ürünler sızdırmaz ve etiketli kaplarda saklanmalıdır.
10. Ürünler yerleştirilirken aralarında az da olsa hava boşluğu bırakılarak soğuk hava sirkülasyonu sağlanmalıdır.
11. Tüm ürünlerde mutlaka içerik ve dondurulma tarihi belirtilmelidir.
12. Temizlikten önce cihazın fişi çekilmeli, içindeki ürünler güvenli şekilde boşaltılmalıdır.
13. Buz çözme sırasında kesinlikle sivri cisimler kullanılmamalıdır.
14. İç yüzeyler yumuşak bez ve hafif deterjanla silinmeli, ardından durulanmalı ve kurulanmalıdır.
15. Temizlik sonrası cihaz yeniden çalıştırılmadan önce tamamen kuru olmalıdır.
16. Cihazın hava çıkış bölmeleri kesinlikle kapatılmamalıdır. İçerik düzenli olarak kontrol edilmeli, son kullanma tarihi geçen veya ambalajı bozulmuş ürünler atılmalıdır.
17. Derin donduruculara Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü öğretim üyeleri ve Aşçılık Programı öğretim görevlileri dışında kimse müdahale etmemelidir.
18. Cihazın üzerine ağır yük konulmamalı, çevresi hava alacak şekilde açık bırakılmalıdır.
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