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BIRIM YONETICIiSI SUNUSU

Antalya Belek Universitesi biinyesinde faaliyet gdsteren Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Uygulama ve Arastirma Merkezi, akademik gelismeler ve sektor beklentileri dogrultusunda;
stirdiiriilebilir, yenilik¢i ve nitelikli ¢caligmalariyla hem ulusal hem de uluslararasi diizeyde
ornek gosterilen bir yap1 olma hedefiyle faaliyetlerini siirdiirmektedir. Bu dogrultuda hazirlanan
Birim Faaliyet Raporu, Merkezimizin vizyon, misyon ve hedefleri ¢ergevesinde

gerceklestirdigi calismalarin kapsamli bir 6zetini sunmaktadir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Uygulama ve Arastirma Merkezi, kuruldugu giinden bu yana
ulusal ve uluslararasi diizeyde nitelikli arastirmalar, disiplinler aras1 ¢alismalar ve sektorel is
birlikleriyle bilimsel iiretime ve toplumsal faydaya katki sunmayi stirdiirmektedir. Merkezimiz;
Tiirk ve Diinya mutfak kiiltiirlerinin arastirilmasi, regetelendirme c¢alismalari, gastronomi
turizmi rotalarinin olusturulmasi, tibbi aromatik bitkilerin gastronomi ve saglikla iligkilerinin
incelenmesi gibi pek ¢ok alanda disiplinler arasi ig birliklerine dayali yenilik¢i ve siirdiirtilebilir
projeler yiiriitmektedir. Merkezimiz, gastronomiyi saglik, kiiltiir, cevre ve turizm ile kesisen
cok boyutlu bir disiplin olarak ele almaktadir. Bu dogrultuda gerceklestirdigimiz ¢alismalar,
hem iiniversitemizin arastirma-gelistirme kapasitesine hem de iilkemizin bilimsel ve kiiltiirel

birikimine katki saglamaktadir.

Yiiriitiilen faaliyetlerde kalite politikamiz temel alinarak; toplumsal kalkinma hedeflerine
uygun, Ar-Ge ve Ur-Ge siireclerine dayali, Universite-Sanayi-Kamu is birligini destekleyen ve
bilimsel ciktilar1 toplumsal faydaya doniistiiren bir yaklasim benimsenmistir. Ulusal ve
uluslararas1 fonlardan desteklenen projeler, diizenli performans izleme siiregleriyle
degerlendirilmektedir. Ayrica, Ogrencilerimizin arastirma odakli bir egitim anlayisiyla
yetismesini saglayacak faaliyetler de Merkezimizin Oncelikli giindemleri arasinda yer

almaktadir.

Merkezimizin bilimsel arastirmalardan danigsmanlik faaliyetlerine, seminer ve calistaylardan
yayin ¢aligmalarina kadar pek ¢ok alanda yiirtittiigii faaliyetler, Tiirk ve Diinya gastronomisine
yonelik farkindalig1 artirmaya ve kiiltiirel mirasimizi koruyarak gelecege tagimaya yoneliktir.
Ulusal ve uluslararasi kurumlarla gelistirilen is birlikleri sayesinde hem bilimsel derinlik

kazanilmakta hem de yerelden evrensele yayilan giiclii bir etki olusturulmaktadir.

Hazirlayan Kontrol Eden Yayin Onay1
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Bu raporda yer alan tiim faaliyetler; Merkezimizin misyonu olan teknolojik gelismeleri ve yesil
doniisimii benimseyen, siirdiiriilebilir bir gelecegi Onceleyen projeler tiretme vizyonu
dogrultusunda sekillendirilmistir. Siirece katki sunan akademik ve idari personelimize, is birligi
icerisinde ¢alistigimiz kurum ve kuruluslara ve destekleriyle bizleri giiglendiren Universite
yonetimimize tesekkiir eder; gelecekte de aymi azim, kararlilik ve bilimsel sorumlulukla
stirdiiriilebilirlik, dijitallesme ve kiiltlirel mirasin korunmasi gibi stratejik temalar 15181inda

caligmalarimiza devam edecegimizi kamuoyuna saygiyla sunariz.

Sezer YERSUREN

Merkez Mudiira

Hazirlayan Kontrol Eden Yayin Onay1
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I- GENEL BILGILER

Antalya Belek Universitesi Gastronomi-Mutfak Sanatlar1 Uygulama ve Arastirma Merkezi
misyon ve vizyonu, teskilat yapisi, sunulan hizmetler, insan kaynaklari, fiziki kaynaklar1 ve

mevzuatina iligskin bilgiler bu boliimde verilmistir.

A. Misyon ve Vizyon
Misyon

Antalya Belek Universitesi, Sanat ve Tasarim Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Uygulama ve Arastirma Merkezi sektor talepleri ve akademik gelismelerin rehberliginde turizm
sektoriiniin gelisimine katki sunacak, Tiirk ve Diinya mutfak kiiltiirii ve uygulamalarinda
teknolojik gelismeleri ve yesil donilisiimii benimseyen siirdiiriilebilir bir gelecegi gozeten

caligma ve projeler gergeklestirmeyi misyon olarak benimsemistir.
Vizyon

Antalya Belek Universitesi, Sanat ve Tasarim Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Uygulama ve Arastirma Merkezi nitelikli ve donanimli akademik kadrosu gergeklestirdigi
ulusal ve uluslararas1 aragtirma gelistirme ¢aligmalart ile toplumsal kalkinmada 6ncii ve 6rnek

gosterilebilir bir AR-GE merkezi olmay1 vizyon olarak benimsemistir.

B. Yetki, Gorev ve Sorumluluklar

Antalya Belek Universitesi, Sanat ve Tasarim Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Uygulama ve Arastirma Merkezi Yonetmeligi 4/11/1981 tarihli ve 2547 sayili Yiiksekdgretim
Kanununun 7 nci maddesinin birinci fikrasinin (d) bendinin (2) numarali alt bendi ile 14 iincii
maddesine dayanilarak hazirlanmistir.

Bu yonetmelik ¢ercevesinde:
Merkezin ydnetim organlari
MADDE 7 — (1) Merkezin yonetim organlar1 sunlardir:

a) Midiir.

Hazirlayan Kontrol Eden Yayin Onay1
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b) Yonetim Kurulu.
Midiir

MADDE 8 — (1) Miidiir, Merkezin ¢alisma alan ile ilgili konularda gorev yapan Universite
Ogretim elemanlari

arasindan Rektor tarafindan {i¢ yillik siire i¢in gorevlendirilir. Siiresi biten Miidiir yeniden
gorevlendirilebilir. Miidiir,

Merkezin tiim faaliyetlerinden Rektore karsi sorumludur. Midiiriin Onerisi ile Merkezin
caligma alani ile ilgili konularda

gorev yapan Universite dgretim elemanlarindan en fazla iki kisi miidiir yardimcis1 olarak Rektor
tarafindan

gorevlendirilir. Miidiir yardimeilart Miidiiriin verdigi gorevleri yapar. Miidiir gorevi basinda
bulunmadig1 zamanlarda

yerine miidiir yardimcilarindan birini vekil birakir. Vekalet alt1 aydan fazla siirerse yeni Miidiir
gorevlendirilir. Miidiirtin

gorev siiresinin bitmesiyle yardimeilarinin da gorev siiresi kendiliginden sona erer.
Midiiriin gorevleri

MADDE 9 — (1) Midiiriin gorevleri sunlardir:

a) Merkezi temsil etmek.

b) Merkezin kisa, orta ve uzun donemli amag ve politikalarini1 ve bunlara dayali egitim,
arastirma ve danigsmanlik

ile 1lgili plan ve programlar1 hazirlamak, Yonetim Kurulunun onayindan sonra uygulamak.
c¢) Yonetim Kuruluna bagkanlik etmek ve alinan kararlar1 uygulamak.

¢) Personel ihtiyacini belirleyip Ynetim Kuruluna sunmak.

d) Arastirma ve proje calisma ekipleri kurmak.

e) Her y1l sonunda, Merkezin yillik faaliyet raporunu ve bir sonraki yila ait calisma programini
hazirlayip

Yo6netim Kuruluna sunmak.
f) Merkez biinyesinde diizenli ¢aligsmay1 saglamak.
g) Merkezin gozetim ve denetimini yapmak.

Y onetim Kurulu

Hazirlayan Kontrol Eden Yayin Onay1
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MADDE 10 — (1) Yonetim Kurulu, Miidiir ve miidiir yardimcilari ile Merkezin ¢alisma alani
ile ilgili konularda

gorev yapan Universite 6gretim elemanlar1 arasindan Rektor tarafindan gorevlendirilen ic kisi
ile toplam alt1 tiyeden

olusur. Yonetim Kurulu iiyeleri Rektor tarafindan ii¢ yil siireyle gorevlendirilir ve siiresi biten
iiyeler yeniden

gorevlendirilebilirler. Siiresi dolmadan ayrilan {iyelerin yerine kalan siireyi doldurmak {izere
Rektor tarafindan yeni

iiyeler gorevlendirilebilir. Yonetim Kurulu; Miidiiriin ¢agrisi iizerine yilda en az dort defa ve
en geg lic ayda bir salt

cogunlukla toplanir ve kararlar oy ¢oklugu ile alinir. Toplant1 giinii ve yeri iiyelere toplanti
tarihinden en az bir hafta

once yazili olarak bildirilir. Toplant1 kararlarina iliskin oylarin esitligi halinde Miidiiriin
kullandig1 oy yoniinde cogunluk

saglanmis sayilir.

Yo6netim Kurulunun goérevleri

MADDE 11 — (1) Y6netim Kurulunun gorevleri sunlardir:

a) Merkezin faaliyetleri ve yonetimi ile ilgili konularda kararlar almak.

b) Merkezin egitim, 6gretim, bilimsel arastirma, danmismanlik, yayin, tanitim ve isbirligi
faaliyetlerine iliskin

esaslar1 belirlemek.

c¢) Merkezin planladig1 veya Merkezden talep edilen egitim, uygulama, arastirma, danismanlik,
yayin ve isbirligi

konularindaki talepleri degerlendirip karara baglamak.

¢) Bir dnceki yila ait faaliyet raporunu ve bir sonraki yila ait ¢aligma programini degerlendirmek
ve Rektoriin

onayina sunmak {lizere karara baglamak.

d) Egitim programlar1 sonunda katilanlara ilgili mevzuat hiikiimleri ¢ergevesinde verilecek
sertifika, basari

belgesi ve benzeri belgelerin diizenlenme kosullarini belirlemek.

e) Merkezin faaliyetleri ile ilgili birimleri ve ¢alisma gruplarin1 olusturmak ve bunlarin
gorevlerini diizenlemek.

Hazirlayan Kontrol Eden Yayin Onay1
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f) Kamu kurum ve kuruluslari, 6zel sektor, yurt disindaki kurum ve kuruluslar ile ortaklasa
ylrtitiilecek

caligmalarin temel ilke, usul ve esaslarini tespit etmek.

g) Merkezin yonetimi ile ilgili diger kararlar1 almak.

C. idareye iliskin Bilgiler

Antalya Belek Universitesi, Sanat ve Tasarim Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Uygulama ve Arastirma Merkezi 18 Nisan 2021 tarihli Resmi Gazete yazisi ile kurulmustur.
Antalya Belek Universitesi, Sanat ve Tasarim Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Uygulama ve Arastirma Merkezi; Antalya Belek Universitesi, Sanat ve Tasarim Fakiiltesi,
gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimi biinyesine bagli olarak hizmet veren bir birimdir.
Midiir, Miidiir Yardimeist ve Yonetim Kurulu iiyelerinden olusur. Takip eden bolimlerde

detayli bilgiler verilecektir.

1-Fiziksel Yapi

Antalya Belek Universitesi, Sanat ve Tasarim Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Uygulama ve Arastirma Merkezi; Antalya Belek Universitesi, Sanat ve Tasarim Fakiiltesi,
gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 B6liimii blinyesine bagli olarak hizmet veren bir birimdir.

Dolayisi ile 1lgili birimin imkanlarindan faydalanarak faaliyetlerini siirdiirmektedir.

Arastirma Alanlan

Say1 Alan (m?)
Idari Personel Calisma Ofisi 0 0
Atolye 0 0
Laboratuvar 0 0
Diger......... 2 200
Toplam 2 200

2-Teskilat Yapisi

Antalya Belek Universitesi Gastronomi-Mutfak Sanatlar1 Arastirma ve Uygulama Merkezi bir

Miidiir, bir Miidiir Yardimcisi ve Yonetim Kurulundan olusan bir rektorliik birimidir.

Hazirlayan Kontrol Eden Yayin Onay1
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Miidiir: Dr. Ogr. Uyesi Sezer Yersiiren
Miidiir Yardimcist: Dr. Ogr. Giil Damla Kilig
Yonetim Kurulu:
Dr. Ogr. Uyesi Mesut Murat Adabali
Dr. Ogr. Uyesi Sehriban Giil Bagirsakct
Ogr. Gér. Salim Okan Giindogdu
Ogr. Gor. Ashi Tarhan
Rektorliik
Gastronomi -
Mutfak Sanatlar
Uygulama ve
Arastirma Merkezi
Midiir Yardimcisi
Yonetim Kurulu
3.5- 31.12.2024 tarihi itibariyle tasinir programinda kayitli bulunan birim envanteri
Derslikler2
Donanim
I . Ana
Tiril CS2 | iCKS | 202 | 206 | 216 | 217 | 218 | K. Amfi Pastane
mutfak
Kapasite 27 250 42 (55 |38 |36 [25 |40 25 25
Kiirsii 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Hazirlayan Kontrol Eden Yayin Onay1
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Projeksiyon | 0 1 1 1 1 1 1 1 0 0
Akalli tahta | 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Yazi
Tahtas1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0
(Sabit)
Yazi
Tahtas1 0 1 0 0 0 0 0 1 0 0
(Hareketli)
Projeksiyon
) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Perdesi
Bilgisayar |0 1 0 0 0 0 0 0 0 0
Bilgisayar
S 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Masasi
Koltuk 0 250 0 0 0 0 0 40 0 0
Masa 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Kolgakl
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Sandalye
Sira 27 10 42 |88 |38 |45 [26 |40 0 0
Saat 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Ses Sistemi | 0 1 0 0 0 0 0 0 1 0
Cop Kovasi | 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Klima 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Hazirlayan Kontrol Eden Yayin Onay1
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Yangin
Sondirme | 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
Tlpu
Cam

. 0 2 12 7 8 8 26 (0 20 16
Perdesi
Komidin
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Masa
Kamera 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0

1:Mlave donamim varsa satir ekleyerek yazabilirsiniz. Ilgili donanimin

sayisini veriniz.

2:Derslik adi veya numarasini yaziniz. Gerektiginde siitun ekleyiniz.

Laboratuvar, Uygulama Alam, Seminer veya
Donanim Toplant1 Salonu Adi2
Tiiriil Ana
Pastane
Mutfak
Kiirsii 0 0
Sira 0 0
Projeksiyon 0 0
Yazi Tahtas1
. 0 0
(Sabit)
Yazi Tahtas1
) 0 0
(Hareketli)
Akalli tahta 0 0
Hazirlayan Kontrol Eden Yayin Onay1
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Grup Askilik 0 0
Projeksiyon
. 0 0

Perdesi
Bilgisayar 0 0
Bilgisayar

0 0
Masasi
Koltuk 0 0
Masa 0 0
Kolgakli

0 0
Sandalye
Saat 0 0
Ses Sistemi 0 0
Cop Kovasi 5 5
Sandalye 0 0
Klima 1 1
Yangin Tupu 1 1
Cam Perdesi 16 20
Malzeme Dolabr | Kiler Kiler
Elektrik Panosu 1 1
Mutfak Dolabi 1 1
Lambader 0 0

Hazirlayan Kontrol Eden Yayin Onay1
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Servis Asansorii | 1 ‘ 0 ‘ ‘
1:Ek donamim varsa satir ekleyerek yazabilirsiniz. Ilgili donanimin
sayisini veriniz.
2:Bu amagl kullanilan yerin adini yaziniz. Gerektiginde siitun ekleyiniz.
Mutfak adi3
Donanim Tiiriil Ana
Pastane
Mutfak
Biiyiikliik (metre kare olarak) 100 100
En verimli kapasitesi 90 90
En kalabalik subedeki 6grenci
24 24
sayisl
1)Dondurucular 0 0
2)Gazli Firin 2 2
3)Kuzine Firin 0 0
4)Konveksiyonlu Firin 2 3
5)MD 674 Silver Solo MD Firm | 0 0
6)Yer Ocagi 0 0
7)2 Brulorli Gazli Ocak 0 0
8)4 Brulorlii Gazli Ocak 0 0
Hazirlayan Kontrol Eden Yayin Onay1
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9)Set Ustii Fritoz Elektrikli 0 0
10)Izgara Makinesi 0 0
11)Ekmek Dilimleme Makinesi | 0 0
12)Gida Dilimleme Makinesi 250 0 0
MM
13)Davlumbaz (Tiirlerine gére
ayri satir ekleyerek | 12 1
vazabilirsiniz)
14)Kiyma Makinesi 0 0
15)Vakum Makineleri 0 0
16)Patates Soyma Makinesi 0 0
17)Su Aritma Cihaz1 0 0
18)10’lu Bigak  Sterilizator 0 0
Makinesi

3
19)Tezgahlar 12
(Biiyiik)
20)Izgaralar 0 0
21)Pisirme Setleri 0 0
22)Et Kiitiigi 0 0
23)Stand Mikser 0 5
24)Yangm Tipil 1 1
25)Elektrik Panosu 0 0
Hazirlayan Kontrol Eden Yayin Onay1
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28)Mutfak ¢ikis1 kanalizasyon

baglantt yerinde yag tutucu |0 0
sistem
29)Fritoz

0 0
30)Buz makinesi

0 0

31)Dondurma makinesi

0 0
32)Taze makarna yapma aparati

10 0
33)Blast chiller

0 0
34)Cikolata eritme benmari

0 0

5-Sunulan Hizmetler

5.4-Arastirma Merkezleri Hizmetleri
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26)Mutfak Dolab1 0 0
27)Servis Asansorii 0 0

Bu kisimda tiim uygulama ve arastirma merkezleri gorev, yetki ve sorumluluklar ¢ergevesinde

faaliyet donemi icerisinde yerine getirdigi hizmetlere 6zet olarak yer verilecektir. (Fotograflar

var ise eklenecektir.)
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5.5- Sosyal ve Kiiltiirel Faaliyet Bilgileri
FAALIYET TURU SAYISI
Sempozyum ve Kongre 4
Konferans 3
Panel 1
Seminer 4
Acik Oturum
Sovlesi 2
Tiyatro
Konser
Sergi
Turnuva
Teknik Gezi
Egitim Semineri
Diger...
Toplam 15
Etkinlikler
Birim ad1 | Etkinlik Konusu Etkinligi Katilimcr/konusmaci Fotograf Kamti
n Tarihi
Nirvana Otel is birliginde
"Mixolog Workshop"unu
gerceklestirildi. Bu
organizasyona Nirvana
GAMUA | MIXOLOG 24 Nisan | Otelleri Egitim Direktorii
M WORKSHOP 2024 Esra ARSLAN, F&B
Miidiirii Volkan
GOKKAYA ve Mixolog
Umut YIGITER katilim
gerceklestirmistir.
Yo6n Koleji is birliginde
GAMUA | KURABIYE 30 Nisan | ilkokul 2.sinif 6grencileri ile
M WORKSHOP 2024 kurabiye workshopu
gergeklestirilmistir.
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Antalya Belek Universitesi
Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 ve Ascilik
GAMUA . L 10 Mayis | Bolimlerince diizenlenen
KARIYER GUNU .
M 2024 Crystal Hotel ve Nirvana
Hotelin katilimiyla Kariyer
Giinii etkinligi

gerceklestirilmistir.

Kusadasi Liberty Hotel’de
gergeklesen 8. Uluslararasi
Gastronomi Turizmi

Aragtirmalar1 Kongresi’ne
8. ii¢ (3 ayr1) bildiri ile sayin
INTERNATIONA 1720 Dr. Ogr. Uyesi Sezer

GAMUA L GASTRONOMY ) Yersiiren, Dr. Ogr. Uyesi
M TOURISM Ekim Mesut Murat Adabali ve
STUDIES 2024 Ars. Gor. Songiil Cilem

CONGRESS Kaya katilim

gerceklestirerek
bolimimiizi ve
universitemizi temsil

etmiglerdir.

Boliim arastirma
gorevlilerinden Songiil

5 Cilem Kaya "Fine dining

mobbing: “Hunger”
ULUSLARARASI

Filminin Mutfak
SANAT VE

GAMUA 25 EKIM | Calisanlarmin Maruz
SOSYAL
M o 2024 Kaldiklar1 Mobbing
BILIMLER

KONGRESI’NDE

SUNUS

Fine dijng
B Mutfak Calianis
Mobbing Baglen

Baglaminda Incelenmesi"

adl bildirisi ile 2.

Uluslararas1 Sanat ve Sosyal

Bilimler Kongresi’nde sunus

gerceklestirmistir.
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GAMUA

GASTRONOMINI
N GELECEGI |
ISTE
BUGASTRONOM
1 SOYLESI

] 7 Kasim 2024 | 14:30 ¢
Ibrahim Coskun Konferans
Salonu

Antalya Belek Universitesi
Ogrencilerine Ozel Soylesi:
7KASIM | Gastronominin Gelecegi
2024 Otel mutfak sefleri, sektoriin
mevcut durumu ve gelecegi
hakkinda deneyimlerini,
goriiglerini ve onerilerini
paylagmak iizere soylesi

gergeklestirmiglerdir.

GAMUA

CRYSTAL
HOTELS
MUTFAK GEZISi
| ISTE BU
GASTRONOMI
KESIF ZAMANI

Endiistriyel mutfaklarin otel
isletmelerindeki isleyisini
gormek, sefler ile deneyim
paylasiminda bulunmak i¢in
8 Kasim’da Crystal Hotels
ziyareti gergeklestirilmistir.
Ars. Gor Ayden Ozekinci ve
GAS-1 & ASC-1 smiflar

8 KASIM

Ascilik Programi’ndan Ogr.
Gor. Beyza Kagar;
endiistriyel mutfaklarla
tanigmalari i¢in mutfak
gezisinde dgrencilerimize

eslik etmiglerdir.

GAMUA

KILIT GRUP
OTEL
SEFLERIYLE
SOYLESI

Crystal Hotels seflerinden
Faruk Tosun ve yardimci
aseilart Antalya Belek

Universitesi Gastronomi ve
11

KASIM

Mutfak Sanatlar1 Boliimii ile
Aseilik Boliimii
Ogrencilerine egitim ve
workshop amagli egitim

gergeklestirmislerdir.
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Yer: Lara Barut
Collection ve Nirvana
Cosmopolitan Hotel’de
gergeklesen 14.
14. ULUSLARARASI
ULUSLARARASI RESORT TURIZM
GAMUA i 20-21 ,
RESORT TURIZM KONGRESTI’ne Sezer
M . KASIM
KONGRESI Yersiiren Mesut Murat
Adabali Beyza Kagar Ayden
Ozekinci Asli Tarhan
Hocalarimiz bélimiimiizii
temsilen dinleyici olarak
katilim gerceklestirmislerdir.
5 Farkl1 ulusal ve uluslarast
capta bilinirligi olan firma
(igim, Pirge, Bonna,
Cambro, Rational) verimli
mutfaklar prensibiyle
VERIMLI gelistirdigi yenilikgi tiriinleri
MUTFAKLAR tanittiklari etkinlige Dr. Ogr.
GAMUA . S 27 .
ICIN YENILIKCI Uyesi Sezer Yersiiren, Dr.
M _— KASIM oo on
COZUMLER Ogr. Uyesi Mesut Murat
ETKINLIGI Adabal1 ve ascilik programi
boliimiinden Ogr. Uyesi
Salim Okan Giindogdu
bolimiimiizii ve
iiniversitemizi temsilen
katilmisglardir.
] Tarih: 3 Aralik 2024 |
NIRVANA _
10:00 © Yer: Nirvana
HOTELS
Cosmopolitan Hotel
MUTFAK
GAMUA | EGITIMI (6 Tiir-37 | 3
. " \ ﬂ] Nirvana Hotels
M ogrenci) ISTE ARALIK
BUGASTRONOM Mutfak Egitimi {J
[ WORKSHOP
Mutfak alaninda dort farkli
uzmanlik kapsaminda
Hazirlayan Kontrol Eden Yayin Onay1
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diizenledigimiz workshop'lar
ile yeteneklerinizi
gelistirmenin tam zamani!
Antalya Belek Universitesi
Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 Boliimi veya
Aseilik Programi
Ogrencisiyseniz, bu firsati

kagirmayin.

Bu benzersiz egitimi
kagirmayn, yeteneklerinizi
bir iist seviyeye tagiyin!
#IsteBUGastronomiWorksh
op

#AntalyaBelek Universitesi
#BUGastronomi
#BelekGastronomi
#Gastronomi
#MutfakSanatlar
#Workshop
#KilitGroupHotels

Rational ekibinden Chef

ENDUSTRIYEL Berat Akdogan
GAMUA | FIRIN 4 ogrencilerimize endiistriyel
M KULLANIM ARALIK | firmin kullanimini ve pif
EGITIMI noktalarmi uygulamali

olarak gdstermistir.
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Boliimiimiiz Arastirma
Gorevlisi S. Cilem Kaya
“Masal ve Gercek
Arasinda: The Land of
Legends’in Kadriye
Mahallesi’ndeki

5. Turizmde
GAMUA Mimarlik ve 29

Soylulastirma Pratikleri ile
M Kiiltiirel Miras KASIM

] fliskisinin incelenmesi”
Kongresi )
adh bildirisi ile 5. Turizmde

Mimarlik ve Kiiltiirel Miras

Kongresi’nde yiiz yiize
s6zIi sunum

gerceklestirmistir.

Boliimiimiiz Aragtirma
Gorevlisi Ayden Ozekinci P g

9. Ulusal Gevre Kongresi
oy

“Gida atigma karst mutfakta
GAMUA | 9.Ulusal Cevre 4 egitim: siirdiirtilebilir

M Kongresi ARALIK | gelecegin rotas1” adli
bildirisi ile 9.Ulusal Cevre

Kongresi’nde szl sunum

gerceklestirmistir.

II-AMAC ve HEDEFLER

AMACLARIMIZ

Merkezin amaci; Tiirk ve Diinya mutfak kiiltliriinii arastirmak, yemeklerin regetelendirilmesi
caligmalarina katki saglamak, bir turizm unsuru olarak “Tiirk Gastronomi Turizmi” rotalarinin
olusturulmasi ve incelenmesi caligmalarini yiiriitmek, diinya mutfak kiiltlirleri aragtirmalari
acisindan ¢aligmalar yiiriiterek bu konu iizerine uygulamalar ortaya koymak ve Tiirkiye'de
diinya mutfak kiiltiirleri etkilerini ortaya ¢ikarmak, tibbi aromatik bitkilerin Tiirk ve diinya

mutfaklar1 tizerindeki etkileri ve saglik alanindaki belirtilerini ortaya ¢ikarmaktir.
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HEDEFLERIMIiZ

a) Tiirk ve Diinya mutfaklar1 konusunda bilimsel arastirma, inceleme ve yayin yapmak, bu
nitelikteki ¢alismalar1 koordine etmek, tesvik ve desteklemek amaciyla ulusal ve uluslararasi

kurum ve kuruluslar1 harekete gecirmek.

b) Tiirk ve Diinya mutfaklar ile ilgili konularda sektorler arasi planlama, sehir, bolge ve iilke
diizeyinde ortaklik, izleme ve degerlendirme, egitim ve danismanlik konularinda hizmetler

vermek.

c) Tirk Mutfagi ve Diinya mutfaklar1 konusunda toplumun, ilgili kurum ve kuruluslarin
farkindaliginin  artirilmasi,  bilinglendirilmesi, egitilmesi ve destek mekanizmalari

olusturulmasina imkan saglayici ¢caligmalar yapmak.

¢) Ulusal ve uluslararasi kongre, konferans, seminer, ssmpozyum, ¢alistay ve egitim toplantilar

diizenlemek ve bu gibi faaliyetlere katilmak.

d) Konu ile ilgili yurt i¢i ve yurt disindaki benzer amagli kurum ve kuruluslarla isbirliginde

bulunmak, ortak faaliyetler ve projeler yiiriitmek.
e) Tiirk ve Diinya mutfaklar1 konusunda gorsel, isitsel ve yazili yayinlar yapmak.

f) Tiirk ve Diinya mutfaklari kapsaminda yer alan yemeklerin recetelerini olusturmak, bu

yemeklerin gelecek kusaklara aktarilmasi konusunda ¢alismalar yapmak.

g) Tiirk ve Diinya mutfaklar1 kapsaminda yer alan konularda Tiirk ve yabanci kisi ve kurumlarla
igbirlikleri yapilarak ilgili mevzuat hiikiimleri c¢ergevesinde sertifikaya dayali egitim

programlari hazirlayip uygulamak.

g) Tibbi ve aromatik bitkilerle ilgili disiplinler arasi iligkileri diizenlemek, tibbi aromatik

bitkilerin mutfak sanatina ve sagliga katkilarini aragtirmak.

h) Yonetim Kurulu tarafindan karar verilen diger faaliyetlerde bulunmak.
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A) Temel Politikalar ve Oncelikler

ANTALYA BELEK UNIVERSITESI GASTRONOMi VE MUTFAK SANATLARI
UYGULAMA VE ARASTIRMA GELISTIRME MERKEZIi KALITE POLITIKASI

Antalya Belek Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Uygulama ve Arastirma Gelistirme
Merkezi, disiplinler arasi ve nitelikli arastirmalari, iist diizey egitimi, girisimciligi ve topluma
sundugu hizmetleriyle ulusal ve uluslararasi diizeyde saygin ve oncii bir boliim olma vizyonu

dogrultusunda;

» Toplumsal kalkinma hedefleri dogrultusunda tilkemizin ve bolgemizin ihtiya¢ duydugu
caligmalar1 6nceleyen,

» Ulusal ve uluslararasi is birlikleri sayesinde kazanilan dis fonlarla desteklenen nitelikli
Arastirma-Gelistirme (Ar-Ge) ¢alismalarinin  sonug¢ ve c¢iktilarii takip edip
gerektiginde siirece miidahale ederek en yiiksek degere ulasmaya calisan,

> Gastronomi alanindaki bilgi, beceri ve deneyimlerini, Ar-Ge ve Uriin Gelistirme (Ur-
Ge) donanimlarini ve ¢iktilarini toplumsal katki bilinciyle paylasan,

> Stratejilerimizle uyumlu sekilde yénlendirilen Universite-Sanayi-Kamu is birliginde
yiiriitiilen st diizey bilimsel arastirmalarin ¢iktilarini ekonomik degere doniistiirerek
girisimcilik ve yenilikgiligi stirdiirtilebilir kilan,

» Ar-Ge destek programlarina katilimi ve fonlarin etkin kullanimimi saglamak adina,
arastirmacilarin yetkinliklerini gelistirecek etkinlikler diizenleyen,

» Aragtirma ¢iktilarint ve kazanimlarini diizenli performans ol¢iimleriyle izleyen,
degerlendiren ve siirekli iyilestirmeyi 6nceleyen,

» Her diizeydeki egitim programlarinda gerek akademisyenler gerekse Ogrenciler igin
arastirmay1 egitimin temel bileseni haline getirerek bilimsel zenginligi ve motivasyonu
artiran,

» Sirdiirtlebilir egitim-bilim ekosistemi olusturarak, bilgi ve teknolojiyi insana fayda
ilkesi cergevesinde yasam boyu egitim ve gelisim siirecine entegre ederek katkida
bulunan,

> Universite igerisinde gelistirdigi idari yapilanma ile Arastirma-Gelistirme

caligmalarinin biitlinciil bir bakis agisiyla yiiriitiilmesini saglayan,
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» Arastirici, sorgulayici ve ¢oOziimleyici diisiince yapisinda, hizla degisen diinya
kosullarinda topluma fayda saglayabilecek, milli, manevi, kiiltiirel ve insani degerlere
saygili ve bu degerleri i¢sellestirmis 6grenciler yetistiren, egitimde ve bilimde lider ve

rehber bir liniversite olmayi ilke edinmistir.

B- PERFORMANS BILGILERI

1.Faaliyet Bilgileri
2024 yilinda GAMUAM biinyesinde 15 etkinlik diizenlenmis olup bu etkinlikler yukaridaki
faaliyet/etkinlik tablosunda agiklandig1 gibidir.

2025 hedefi olarak etkin ve verimli gecen 2024 yilindaki disiplinin siirdiiriilmesi

planlanmaktadir.
Faaliyet Bilgileri

GAMUAM biinyesinde gerceklestirilen etkinlikler hedef ve amaclara hizmet etmesi
bakimindan gelistirilmistir. Tiim detayli bilgi ve kanitlar etkinlik tablosu icerisinde verilmis

olup planlanan tiim faaliyet ve etkinlikler gergeklestirilerek donem kapatilmistir.

Proje Bilgileri

Bap, Tubitak, Gap, Dika vb. Proje Bilgileri

Birim adi Proje Bilgisi Proje Tiirti

GAMUAM Sifir Atik Temal1 Proje BAP

IV- KURUMSAL KABILIYET ve KAPASITENIN
DEGERLENDIRILMESI

Bu boliimde Stratejik plan ¢alismalarinda birim igi analiz ¢ergevesinde tespit ettikleri giiglii-
zay1f yonleri hakkinda faaliyet yil1 igerisinde kaydedilen ilerlemelere ve alinan 6nlemlere yer

verilir.
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A- Ustiinliikler

e Ulusal ve uluslararas1 etkin katilim: 2024’te toplamda 15 etkinlik diizenlenmis,
uluslararas1 kongrelere bildirili katilim saglanmis ve sektorle giiclii is birlikleri
gelistirilmistir (6r. Nirvana Otelleri, Crystal Hotels).

e Ulusal ve uluslararast etkin katilim: 2024’te toplamda 15 etkinlik diizenlenmis,
uluslararas1 kongrelere bildirili katilim saglanmis ve sektorle giiglii is birlikleri
gelistirilmistir (0r. Nirvana Otelleri, Crystal Hotels).

e Vizyoner akademik kadro: Dr. Ogr. Uyesi Sezer Yersiiren liderligindeki ekip; akademik
yayin, kongre sunumu ve sektorel ig birlikleri bakimindan aktif ve tiretkendir.

e Genis ve uygulamali egitim alani: Ana mutfak ve pastane gibi iki biiyiik uygulama
alanina sahip olunmasi (her biri 100 m?).

e Siirdiiriilebilirlik ve toplumsal katki vizyonu: “Sifir Atik” temal1 proje ve gida atiklar
konusunda yapilan sunumlar, siirdiiriilebilirlik politikalarinin  benimsendigini
gostermektedir.

e Gelismis etkinlik planlamasi: Mixology workshop’tan ¢evre kongresine kadar

cesitlendirilmis etkinlik repertuvari, 6grenci ve akademisyen etkilesimini artirmaktadir.

B- Zayifliklar
e Yetersiz fiziki ve teknolojik altyapi: Laboratuvar ve atdlye sayis1 0, idari ofis fiziki alan1
0 m? olarak goriinmektedir. Bu, operasyonel verimlilik ve AR-GE iiretkenligini
siirlayabilir.
e Donanim eksiklikleri: Firin, bilgisayar, projeksiyon, akilli tahta, ses sistemi gibi bircok

temel donanimin eksik oldugu goriilmektedir.

C- Degerlendirme

Antalya Belek Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Uygulama ve Arastirma Merkezi
(GAMUAM), 2024 yili faaliyetleri dogrultusunda degerlendirildiginde; giiclii akademik
kadrosu, ulusal ve wuluslararast etkinliklere aktif katilimi, sektorel is birlikleri ve
siirdiiriilebilirlik temelli yaklasimlariyla dikkat cekici bir ivme kazanmistir. Ozellikle
ogrencilerin uygulamal1 egitimle desteklenmesi, sektorle dogrudan temas saglayan workshop
ve seminerlerin diizenli olarak gergeklestirilmesi, merkez i¢in 6nemli bir egitimsel ve kurumsal

deger lretmektedir. Bununla birlikte, fiziki altyapinin sinirli olmasi ve teknolojik donanim
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eksiklikleri, uzun vadeli hedeflere ulasmada 6nemli bir engel teskil etmektedir. Tiim bu unsurlar
gbdz Onlinde bulunduruldugunda; merkez, bolgesel ve sektorel firsatlar1 degerlendirerek
iiniversite-sanayi is birliklerini daha da derinlestirmeli, dis kaynakli proje ve fonlardan daha
fazla yararlanmali ve i¢ kapasitesini siirdiiriilebilir sekilde gelistirmelidir. Bu baglamda hem
egitim kalitesinin artirilmasi hem de akademik iiretkenligin kurumsallastirilmasi yoniinde

stratejik adimlarin atilmasi gerekmektedir.

V- ONERI VE TEDBIRLER

GAMUAM’1n mevcut durumu ve 2024 yili faaliyet raporu dogrultusunda, merkezin gelisimini
stirdiiriilebilir kilmak ve kurumsal hedeflerine ulagmasini saglamak adma bazi Oneri ve
tedbirlere ihtiyag duyulmaktadir. Oncelikle, fiziki altyap: ve teknolojik donanim eksikliklerinin
giderilmesi oncelikli bir yatirim alani olarak ele alinmali; laboratuvar, atolye ve idari alanlarin
giiclendirilmesiyle hem egitim hem de arastirma kapasitesi artirilmalidir. Ayrica, performans
izleme ve i¢ kontrol mekanizmalar1 daha sistematik hale getirilerek ¢ikt1 odakli degerlendirme
stirecleri gelistirilmelidir. Ulusal ve uluslararas1 fon kaynaklarina erisimi artirmak amaciyla
proje yazimi ve yoOnetimi konusunda akademik personele yonelik egitimler diizenlenmesi
onerilmektedir. Sektorle kurulan is birliklerinin kapsami genisletilerek 6grencilerin uygulamal
egitim firsatlar1 artirilmali, ayn1 zamanda istihdam olanaklar1 desteklenmelidir. Son olarak,
akademik kadronun arastirma {iretkenligini ve yaygin etkisini artirmak i¢in uluslararasi
akademik aglara katilim tesvik edilmeli, merkezin goriiniirliigiinii artiracak dijital ve fiziksel
tanitim stratejileri planlanmalidir. Bu Oneriler dogrultusunda atilacak yapisal ve stratejik
adimlar, GAMUAM’n bolgesel ve ulusal diizeyde daha etkin bir arastirma ve egitim merkezi

haline gelmesini saglayacaktir.

Hazirlayan Kontrol Eden Yayin Onay1
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Birim Yetkilisinin i¢ Kontrol Giivence Beyam

IC KONTROL GUVENCE BEYANI

Harcama yetkilisi olarak iiniversitenin Idari ve Mali Isler Daire Baskanlig1 sorumlu olmak
iizere, merkez midiirliigii gorev ve yetkilerim ¢ergevesinde;

Birimimizce gerceklestirilen is ve islemlerin idarenin amag¢ ve hedeflerine, iyi mali yonetim
ilkelerine, kontrol diizenlemelerine ve mevzuata uygun bir sekilde gerceklestirildigini,
birimimize biitce ile tahsis edilmis kaynaklarin planlanmis amaclar dogrultusunda etkili,

ekonomik ve verimli bir sekilde kullanildigini, birimimizde i¢ kontrol sisteminin yeterli ve
makul giivenceyi sagladigini bildiririm.

Bu raporda yer alan bilgilerin giivenilir, tam ve dogru oldugunu beyan ederim.

Antalya Belek Universitesi-01.08.2025

Sezer YERSUREN

Merkez Mudiiri

Hazirlayan Kontrol Eden Yayin Onay1
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