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	Program Hedefleri Belirlenir.





Sınavlar ve Mutfaktaki Uygulama becerileriler

Değerlendirme Kriterlerini oluştur.




Eğitim materyalleri ve Mutfak donamın yeterliliği




Eğitim materyalleri, Öğretim elamanlarının uzmanlık alanları ve Mutfak donamın yeterliliği





Veri Toplama

Sınav ve Uygulama Sonuçları alınır.


Öğrenciler ve Öğretim Elemanlarının değerlendirme anketleri alınır



Müfredat ve ders içerikleri incelenir



Mutfak uygulamalarının gözlemi yapılır.



Veri Analizi


Toplanan veriler değerlendirilir ve rapor haline getirilir. 






Ders İçeriklerinin güncellenmesi



Programı İyileştirmeye Yönelik Öneriler


Uygulama mutfağı ve ekipman iyileştirmeleri planlanır


Öğretim yöntemlerinde yenilikçi tekniklerin kullanılması önerilir.








Öneriler Programa entegre edilir.
İyileştirme Planını Uygula 



Uygulama sonrası Performans ve memnuniyet ölçümleri yapılır.

İzleme ve Değerlendirme

	Süreç tamamlanır.
Sürekli iyileştirme döngüsü işletilir ve gerekirse öneriler oluşturulur. 
Yeni toplanan verilerle program tekrar değerlendirilir.

	Hazırlayan
	Kontrol Eden
	Yayın Onayı

	Meslek Yüksek Okulu Sekreterliği
	Kalite Koordinatörlüğü
	Rektör Yardımcısı
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